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HOLLEREI

Restaurant | Catering | Art

Im Winter Vitamine tanken: Apfel-Karotte-Ingwer, frisch gepresst — 0,21 3,00

Montag, 22. JANNER 2024

Linsenbraten aus dem Ofen
Apfelrotkraut. Maroni.

Glutenfrei, vegan, f,|

Donnerstag, 25. JANNER 2024

Kreolisches Curry
Siisskartoffeln, Kichererbsen,
Banane dazu Basmatireis

Vegan, glutenfrei,f,|

Dienstag, 23. JANNER 2024

Risotto Treviso
mit Pilzen, Radicchio, Grana

Glutenfrei, vegan — ohne Parmesan, |

Freitag, 26. JANNER 2024

Erddpfelstrudel aus dem Ofen
Tofugrammeln, Wirsing a la créme

Alclgll

Mittwoch, 24. JANNER 2024

Erdapfelschmarrn
Karfiol, Karotten, Broccoli,
Schnittlauchdip

Glutenfrei, vegan — ohne Dip, |

Wie wéars zum Meni dazu:

Prosecco 0,1l 3,50
KleinerEspresso solo 2,00
Schokotarte & Vanilleeis 7,00

GUTEN APPETIT!
Ilhr Team der HOLLEREI

Tagesteller Solo: € 10,90

Menl mit Suppe ODER Salat: € 12,90
Menl mit Suppe UND Salat: € 14,90
Alle Preise inkl. MwSt., ohne Tip. Anderungen vorbehalten.

ALLERGENEN INFORMATION
A: Glutenhaltiges Getreide C: Ei E: Erdnuss F: Soja G: Milch oder Laktose
H: Schalenfrichte L: Sellerie M: Senf N: Sesam P: Lupinen O: Sulfite
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