
Akuelle Specials, saisonal wechselnd:

Birnensaf von Wurm, handgeerne in Oberöserreich - 0,5l mi Soda 4,50

Kalamansi-Sprizer, Mandarine-Kumqua-Hybrid miWein, au Eis - 0,25l 6,30

Birnenschaumwein Cuvée-Syle, herrlich prickelnd – zum Ansoßen? 28,00

- vom oberöserreichischem WeinguWurm 0,7l

Saisonale Vorspeisen:

Bärlauch-Quiche aus dem Oen 13,90

Mi Sala-Popourri und geschmoren Radieschen
A, C, G

Quinoa mi karamellisierem Ziegenkäse 12,90

Mi grünem Spargel und Beeren
Gluenrei, L, G

Geülle Erdäpelknödel 14,90

au pannonischem Kraumi Rowein-Schaloten und Räucherou
Vegan, A, L, F

Oenkarol mi Granaapel 12,90

mi weißen Bohnen-Mus, Bärlauchpeso und Pinienkernen
Vegan, Gluenrei, F

Saisonale Haupspeisen:

Bulgogi 19,00

Buner Reisnudel-Wok mi Pulled Chunks, jungem Spina, Paprika

Bambussprossen und gelber Rübe
Vegan, F, L

Hollerei-Burger 17,00

Quinoa-Bohnen-Laibchen, mi Sala, Käse, Zwiebeln und Gurker´l.

Karoel-Wedges miWasabi-Mayo – auWunsch Vegan möglich!
G, A, F, L

Cannelloni mi Ricotaülle 19,80

Grüner Spargel, Radieschen und Erbsen-Minz-Creme
F, L, A, C, G



Eine prickelnde Errischung? Aperits zum Saren:

Mockail – Virgin Mojio 6,90

Holunder, Ginger Beer, Soda, Limete, Minze, Eis

Hugo 6,50

Prosecco, Holunder, Soda, Limete, Minze, Eis

Gurken Mule 9,90

Wodka, Ginger Beer, Gurke, Soda, Eis

Gin Tonic 9,90

Periger Hollerei-Gin, Dokor Polidori´s Dry-Tonic, Gurke, Eis

Dirndl Tonic 6,90

Wiener Dirndl, Tonic, Mineral, Zirone, Eis

Rosé 5,40

Zeiloser Klassiker, vomWeingu Sezer!

Aperol Spriz 6,50

Prosecco, Aperol, Soda, Orange, Eis

Dirndl Negroni 9,90

Wiener Dirndl, Dry Gin, roer Vermouh und ein Schuss Tonic, Eis, Orange

Averna Sour 6,90

Frischgepresse Zirone, Soda, Eis

Campari Spriz 9,90

Campari, Soda, Prosecco, Orange, Eis

Weißer Sprizer 4,50

make i Limoncello! +1,00

make iWiener Dirnd´l +1,50

Geheimtpp: Unseren, im Burgenland hergesellen, Hollerei-Gin kann man auch

als Geschenk oder ür zu Hause minehmen! 0,1l - 15€ oder 0,5l - 45€



Feine Kreatonen aus der Küche! Unsere Vorspeisen:

Baba Ghanoush 11,90

Melanzanicreme mi Sesam, dazu gegrilles Gemüse, Oliven und Bro – ideal zum Teilen!
Vegan, Gluenrei möglich, F, L, N

Goi Cuon 12,90

Pikane Reispapierröllchen vom Grill, geüllmiWurzelgemüse

und Räucherou, dazu Erdnuss-Dip
Vegan, Gluenrei, F, L, N, E

Gusovariaon 38,00

Bun gemische Vorspeisenplate voller Köslichkeien aus unserer Küche, einmal quer

durch die Speisekare söbern, serviermi Bro - Ideal zum Teilen für 2-4 Personen!
A, E, F, G, H, L, M, N – Vegan möglich!

Udon Nudeln 12,90

Feine japanische Nudeln, Karoten, Paprika, Spina und Räucherou

-mi Soja-Ingwersoße, Sesam und Chili-Flocken
Vegan, N, O, A, F, H

Indische Samosa 12,90

Handgemach, mi Erdäpeln und Erbsen geülle Teigaschen

servier mi Kim Chi und süßem Chili-Dip
Vegan, A, F, L

Dal - indische Linsensuppe 6,50

Wärm von innen, mi Zirone
Vegan, Gluenrei, L

Gue Suppe 5,50

Täglich wechselnd, unser Service-Team inormier Sie gerne!

Oliven und Grana 5,00

Übrigens: Unser hausgemaches, veganes Rapsöl-Dressing gib´s auch ür Daheim! 0,25l - 4,5€



a

Die Klassiker aus der Hollerei,

unsere Haupspeisen:

Roes Thai Curry 19,00

Süßkaroeln, Karoten, Edamame, Räucherou, Karol, Brokkoli

servier mi Zironengrasreis – auWunsch gerne schar!
Vegan, Gluenrei, F, H

Bärlauchknödel au schwarzen Belugalinsen 19,50

Ragou aus Linsen und Paradeisern, mi Räucherou-Grammeln und Bärlauch-Peso
F, L, N, A, G

Marokkanische Kichererbsen-Tajine 16,90

Geschmorer Melanzani-Paradeiser-Einopmi Kichererbsen

Serviermi Quinoa, Koriander und Limete
Vegan, Gluenrei, F

Polenasala 15,50

Räucherou und Polena vom Grill, Bergkäse, Paprika 12,50 klein
Gluenrei, G, F, M

Conadinosala 15,50

Gegrille Ausernpilze und Schaskäse, Paradeiser, Erdäpel 12,50 klein
Gluenrei, G, F, M

..dazu rischen, bunen Salami Rohkos? 5,90

Mi unserem hausgemachen Rapsöl-Dressing
Vegan, Gluenrei, N

Übrigens: Einen Besuch in der Hollerei kann man auch verschenken!

Guscheine in 10er-Schriten beim Service-Personal erhällich.



Süßes geh immer!

Unsere Dessers:

Kardamom-Schoko-Mousse 8,90

mi rischen Beeren
Vegan, Gluenrei, F

Kokos-Panna Cota 6,90

Mi Rosenwasser, Granaapel und Mango
Vegan, Gluenrei, F

Schoko-Ingwer-Tare aus dem Oen 8,90

Serviermi Vanille-Eis und Beeren
A, G, C

Süßer Guso 6,50

Kleines Schoko-Mousse mi einem kleinen Espresso
Vegan, Gluenrei, F

Handgemaches Topenknöder´l 6,50

In Buterbrösel mi Beerenröser
A, C, G, H

Kleiner Absacker zum Abschluss – je 2cl

.

Obsler von Wurm 5,00

Marille, Quite, Schlehdorn, Zweschke

Walnuss

Grappa Nonino 4,50



Durstg? Alkoholreie Geränke

und hausgemache Säfe:

Apel-Zirone-Sprudel 0,5l

Gurke-Ingwer-Sprudel 0,5l

Beere-Orange-Sprudel 0,5l 5,90

Soda Zirone 0,2/0,5l 2,20/3,90

Frischgepress (Jugendgetränk)

Holler-Kracherl 0,2/0,5l 2,20/3,90

Holunderblüensirup (Jugendgetränk)

Makava 3,50

Bio-Mae-Tee aus Graz, mi Eis und Zirone

Roe Rakee 3,70

Koeinhalger Cascara-Eisee mi Hibiskus

Coca-Cola - auch Cola Zero erhällich, Eis und Zirone 3,90 - 0,33l

Vöslauer Mineral - sll o. prickelnd 5,50 - 0,7l

3,80 - 0,33l

Karae Hochquell-Wasser
- mi Zirone und Minze 3,00 - 1,0l

Glas Leiungswasser/mi Zirone 0,2l 0,50/1,00

Fruchsäfe vom ObshoWurm:

Naurrüber Apelsaf, Rhabarber-Apel,

Holunder-Apel

- mi sllem Wasser 3,20 - 0,5 l

- mi Soda 4,50 - 0,5 l



Oene Weiß- und Roweine aus Öserreich:

Welschriesling 1/8l 5,20

Weingu Dürnberg Falko 2023, Falkensein in Niederöserreich 0,7l 25,00

Chardonnay 1/8l 5,90

Weingu Sezer 2023, Hohenwar in Niederöserreich 0,7l 29,00

Grüner Velliner 1/8l 5,50

Weingu Hardegg 2023, Groß-Kadolz in Niederöserreich 0,7l 28,00

Gelber Muskaeller 1/8l 6,20

Weingu Sko 2023, Gamliz in der Seiermark 0,7l 31,00

Zweigel 1/8l 6,10

Weingu Sezer 2023, Hohenwar in Niederöserreich 0,7l 30,00

Pino Noir 1/8l 6,90

Weingu Hardegg 2023, Groß-Kadolz in Niederöserreich 0,7l 32,00

Blauränkisch 1/8l 5,90

WeinguWenzl Kas 2021, Burgenland 0,7l 32,00

Oener Hauswein in der Karae

Grüner Velliner, Zweigel 0,5l 18,00

Grüner Velliner, Zweigel 1,0l 25,00

Eine Runde Prosecco zum Ansoßen?

Ein Glas (auWunsch gerne mi Holunderblüensirup) 4,90

Eine Flasche zum Ansoßen ür den Tisch? 25,00



Pros! Biere und Craf-Biere:

Grieskirchner, Pils vom Fass
0,3l oder 0,5l - der Klassiker, A 3,90/5,70

Grieskirchner Alkoholrei 5,70

0,5l - Frisch, lieblich, alkoholrei

Die Weiße 5,70

0,5l - Naurrübes Weißbier aus Salzburg, ruchg - gerne mi Zirone!

Das Dunkle 5,70

0,5l - Vollwürziges Bier aus dunklem Malz, von Grieskirchner

Hirer Bio-Han-Bier 5,70

0,5l - Han, Heublumen und Esragon, von Hirer

…oder unser Hollerei-Radler!
Hausgemach, mi Holunderblüensirup

0,3l oder 0,5l 3,50/4,90

Geheimtpp: In einer ruhigen Minue servier Ihnen unser Team gerne auch

Grappa, Campari-Mischgeränke oder diverse Long Drinks. Im Weinkeller

fnde sich auch Champagner. Einach erkundigen, Preise au Anrage.

Wir wünschen einen schönen Auenhal!



In Wien geröse, Kaee von Naber:

Espresso 3,10

Espresso Doppio 5,10

Melange o. Cappuccino 5,40

Caè Late 5,90

Kurkuma-, Roe Rübe- o.Macha-Late 5,90

Von Sonnenor

Alle unsere Kaee-Spezialiäen sind - ohne Aupreis - auch mi Haer- oder Soja-Milch bzw. ohne

Koein erhällich! Derzei servieren wir sandardmäßig noch mi Kuhmilch (G)

Kännchen Tee von Sonnenor 5,30

Grüner Tee, Malziger Darjeeling (Schwarzee), errischende Peerminze

Kännchen Tee vom ADAMAH Bioho 5,30

Waldkräuer-Tee, ruchger Hibiskus, Zironen-Verbene

Eine Nennung von Allergenen erolg, wenn die

bezeichneen Soe als Zua im Endproduk enhalen sind.

Troz sorgälger Zubereiung können in unseren Produken

auch Spuren von Soen enhalen sein, die in der der

Küche verwende werden.

A: Gluenhalges Gereide

C: Ei

E: Erdnuss

F: Soja

G: Milch oder Lakose

H: Schalenrüche

L: Sellerie

M: Sen

N: Sesam

O: Sulfe

P: Lupinen



Erlesene Weißweine aus Öserreich:

Chardonnay v. Schüller 2021
NÖ, Pillersdor, exosch und ruchg 28,00

Grüner Velliner v. Karasek
NÖ, Unerrezbach, „Kleine Reserve“ mi hohem Reiepoenal 27,00

Riesling v. Bründlmayer 2023
NÖ, Langenlois, Marillen-Blüen, ruchg 30,00

Grüner Velliner v. Bründlmayer 2023
NÖ, Langenlois, leich und risch 32,00

Weißburgunder v. Ried Rosenberg 2023
NÖ, Falkensein, klar und mi guer Srukur (Körner) 29,00

Gemischer Saz v. Ried Rosenberg 2023
NÖ, Falkensein, einer Speisenbegleier (Körner) 28,00

Weißburgunder v. Temen 2023
Südseiermark, Birnen-Noen – ein kräfiger Klassiker 36,00

Grüner Velliner v. Lukas 2019
NÖ, Kleinhadersdor, plangelb, Quite und Prsich (Weinrieder) 36,00

Gelber Muskaeller v. Wohlmuh 2022
Südseiermark, mineralisch und mi guer Länge 31,00

Weißburgunder v. Cobenzl 2022
Wien, Grinzing, srohgelb, nussiger Würzschub (Ried Reisenberg) 34,00

Riesling v. Cobenzl „Nussberg“ 2022
NÖ, zar, exosch und mi einem Hauch von Honig 36,00

Bründlmayer Bru
Handgerütel, ruchg, safig, prickelnd 38,00

Degorgier: Feb. 2024



Erlesene Roweine aus Öserreich:

Triade v. Kerschbaum 2019
Burgenland, Lackenbach, würzig, inensiv, mi einer Spur Kirsche 42,00

Roburgunder v. Karasek 2015
NÖ, Pillersdor, zierlich, weichmüg und eine Spur Weichsel 34,00

Pino Noir v. Hardegg vom Schloss 2022
NÖ, Pulkaual, ruchg und zar – burgundig angehauch 34,00

Caberne Sauvignon v. Subis 2023
Burgenland, Harmisch – krafvoller Abgang mi einer Kaee-Noe 42,00

Cuvée Arium v. Cobenzl 2015
Ried Jungenberg, ale Schule 48,00

Naked Red v. Heinrich 2022
Burgenland, Leiha-Gebirge, nacker Cuvée mi klarer Fruch 38,00

Zweigel v. Heinrich 2016
Gols, Burgenland - kräfig, inensiv und ruchg 46,00

Pino Noir v. Cobenzl 2017
Ried Bellevue 48,00


